
Состав: специи (пажитник, 
паприка, перец чили), декстроза, 
пищевая соль (6%), экстракты 
специй (паприки, кумина, 
душистого перца), дрожжевой 
экстракт, Е 300.
Дозировка: 10 г/кг продукта; для 
п/к колбас – 10-15 г/кг массы 
фарша. 

«НОВИНКА от ФИРМЫ «ВТР»
(ИНФОРМАЦИОННЫЙ БЮЛЛЕТЕНЬ, Выпуск № 11)

_______________________________________________________________________
Уважаемые клиенты! 

Приближаются Новогодние и Рождественские праздники – время приема 
гостей, семейных ужинов и праздничных застолий.

А какой же праздничный стол без вкусного и аппетитного мяса?

Чтобы сыровяленая говядина была королевой пышного стола, 
фирма «ВТР» предлагает к использованию добавку 

«Чемен Рот CL» арт. 1019740!

Пищевая добавка «Чемен Рот CL» арт. 1019740 – 
это посыпка красного цвета, которая используется для 

приготовления сыровяленой говядины, 
а также для полукопченых колбас.

Благодаря умело подобранному составу, добавка 
«Чемен Рот CL» арт. 1019740, обеспечивает отличные 
вкусовые характеристики, простое приготовление и 
высокое качество готового продукта.

Добавка «Чемен Рот CL» 
обеспечивает натуральный цвет, аппетитный вид 

и отменный вкус мясных деликатесов. 

Уважаемые Клиенты,
если у Вас возникнут вопросы, пожалуйста, обращайтесь к представителям фирмы «ВТР» в 
Вашем  регионе  или  задавайте  вопрос  в  рубрике  «Вопрос  технологу»  на  нашем  сайте 
www.vtr.com.ua. Сотрудники фирмы «ВТР»  всегда  помогут  Вам  практическим  советом  и 
предоставят технологическую поддержку при непосредственном изготовлении продукции на 
Вашем предприятии.       


